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Eingetreten durch cin grofes Cor,
in unseren Cof der 1727 die

crste Keipeiger Cheaterspiclstitte
(HKaus Grofer SBlumenberg am Brihl)
, Neuberin"’ beheimatete.
Qbo sei nun unser Gast und lasse Dich
hernieder, um su genicken unser Ambiente

in dem heute cingigartigen &eipaiger

Snnenhof mit fFachwerkhaus.
Nun lasse hinter Dir den ODtress und

&Lirm unserer Gcil.

Ghris Kollin (Shihaberin)

Offiuungszeiton. CMi-S0. ab 15:00 oder nach Vereinbarung
5t7-QBo. ab 14.00 oder nach Nercinbarung

Nagners
Restaurant & O eimwirlschafl
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Diec Symphonien ,A-ur”
Norspeisen

& rdffnen ODie den wundervollen @dg@fﬂdklﬁﬁg mil cinem

@fﬂ 05/317[3 & pro Ylas 740 Euro

Wagners , Landleben

Gurken-Riucherlachs-R 6llchen

mit einer Passionsfrucht-Meerrettich-Créme

Allergene: 4, 7,9, 10, 12 %” //,90 &llrﬁ

CWagners , Qbturm und Srang”

Tomate-Mozzarella-Tiirmchen an glasierten

Balsamico—Mango—Wﬂrfeln auf einem Basﬂikumspiegel

Allergene: 7,9, 10 %B 12 90 Euro

C¥ugnors , Qbehmsuche nach HNeaapel’

Rindercarpaccio mit Rucolapesto, Pinienkernen

und Parmesanhobel

Allergene: 3,7, 9 .%‘ /3 90 @Hl’ﬁ

Nagners
Restaurant & W eimwirlschafl
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Qbuppen

Wugners , Lichling”

Ur-sichsische Kartoffelsuppe ,,Lipsia“ mit gebratenen Wiirstchen

Allergene: 7,12, 13 % ¥ 6,90 @Hfﬁ

CWagners , Ferfihroung”

Wassermelonen-Minz-Siippchen mit gebackenem Feta

Allergene: 1, 3,7 %\ 7,90 @Hfﬁ
Wagners , (Romantik”

Erbsen-Sauerkirsch-Cremesiippchen

mit gebratenen Garnelen

Allergene: 2, 7,8, 12 %’ 890 Euro

Nagners
W eimmwirtschayt
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, Das Lichesmahl der Apostel”
e X mpfehlung unseres Ghef de & uisine

O agners , Rrager Konsorvatorium”

Mehlierte Kalbsleber mit Apfel-Zwiebel-Ragout 7

Lo
Allergene: 1, 10, 11 2590 Euro

CWagners , Abendbrot in ' Renzing”

Mit Mozzarella und Mango gefiilltes Hihnchenbrustfilet
auf einem Karotten-Spinat-Bett,

dazu eine Frischkise-Kriuter-Sauce

v B

Allergene: 7 2%90 C"Zﬂllfﬁ

Wagners , Goldone Saiten”

Mit Bacon ummanteltes Schweinefilet

auf einem Kohlrabi-Pfirsich-Gemdise

A 4
an einer Johannisbeerjus | mﬂﬂ

e

Allergene: 10, 11, 12, 13 2590 @Lllfﬁ

Nagners
Restaurant & W eimwirlschafl




iz mpfehlung unseres Ghef de G uisine.

CWayners , Cristan”
Argentinisches Rinderfilet

auf griinem Spargel-Erdbeer-Gemiise und Kriuterbutter
Hem
L

Allergene: 7 34690 @Ml’ﬁ

Diec Symphonien des HMeeres

CWagmers , HNeuseonland”

Glasiertes Wolfsbarschfilet auf Schmorgurken-Dill-Gemiise

Allergene: 4, 7, 10 2590 @Lllfﬁ
Yagmners , (Rheingold”

Auf der Haut gebratenes Lachsfilet

an einem Wassermelonenspiegel

mit Blumenkohl-Weintrauben-Gemiuise,

dazu eine Pfirsich-Zitronen-Sauce ‘ﬂ) «&&0

Allergene: 4, 7 24,90 @Hfﬁ

Nagners
Restaurant & W eimwirlschafl
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iz Empfehlung unseres Ghef de & uisine.

Wugnors , ok aus "Ralermo”

Leipziger Allerlei , Wagners Art* mit griinem Spargel,

Garnelen und Morcheln, [\
abgerundet durch Hummerschaum \U) M
Allergene: 1, 2,7, 8, 10 25 90 Kure

S8gilagen

S allen (Gerichten reichen wir Shnen je nach W unsoh.
Qbtampfkartoffeln - Kartoffelristis 1 5 17 SBeilagensalt »

SSratkartoffeln 7 Kriuterreis 7 SBlumenkoht-CMango-Gratin 7
Gern konnen Qi uns fiir die Reichung von kleineren Rortionen ansprechen.

Vegetarisch
Wugners , Reise nach Riga"

Tranchen vom gerducherten Tofu w
auf einem Kohlrabi-Blaubeer-Gemidise <=
und einer Sauerkirsch-Basilikum-Sauce

Allergene: 6,7, 12, 13 2390 @LHI’O

Nagners
W eimmwirtschayt
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iz Empfehlung unseres Ghef de & uisine.
CWagners , Lishesverbot”

Mit Ziegenfrischkise und Rucola gratinierte =

Muschelnudeln auf einem Brokkoli-Himbeer-Bett

2490 Kuro

Allergene: 1,7, 13

Di¢e Bypmphoniec ,6-Qur”
Dgsserts

Wagners , Zmotionen "
Quarkkeulchen ,, Wagners Art” mit Vanillesauce

Allergene: 1, 3, 7 %‘ 9/ 90 @Hl’ﬁ
Wugners,, Rarsifl”

Passionsfrucht-Guaven-Sorbet

auf einem Lychee-Minz-Salat, dazu Balsamicoerdbeeren

Allergene: 10, 12, 13 %‘ /0,90 @Ll[rﬁ

Wagners , Eur (Rosalis”
Kisevariation mit Feigensenf

Allergene: 5, 7,9, 10, 12 %\ /3 90 @Ll[rﬁ

Nagners
Restaurant & W eimwirlschafl
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Feotrinkekarte
Auch ¥ asser wird aum edlen Cropfen, mischt man es mit CMalz
und @‘60/7/%/1
SBiire
Lr-Krastitzer 03/ 340€
RY4 F$40€
Kaaritzer Obchmwarabier 03/ 340¢€
087 F$40€
O8eck s alkoholfrei 033/ 340€
Ioofowviaon
csfranziskaner hell 057 ¥40€
CSfrangiskaner dunkel ORYi L4006
CSfransiskaner alkoholfrer 05/ L4006
W usser
Q&cliers 0281 270€
Q&ul] Atedium Glassic 0751 $,70€

Nagners
W eimmwirtschayt
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QBiifls / Nehtar

QBavhsenobrst.
Apfel Haracui
Oramnge R haharber S%E:EEEN 02/ 220¢€
Sohannisbeere QBauerkirsche it 04 ¥40€
Qboftgotrinke
Goca Golr 02l 240€
Coca Gola light 02l 240€
- 021 240€
Q&prite 02/ 240€
Bitter Lemon 02/ 290€
Conigc O uter 02l 240€
Cinger Ale 02l 2406
I Gluten-Weizen 2 Krebstiere 3 Eier 4 Fisch
5 Niisse-Walniisse 6 Soja 7 Laktose, 8 Schalenfriichte
Milch,
Allergene: Milcheiweif3
9 Senf 10 Schwefeldioxid, 11 Zwiebel 12 Antioxidationsmittel

Sulfite

13 Konservierungsmittel

Nagners
W eimmwirtschayt
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